Menuplan

muUlikafi

13. Januar 2025 - 19. Januar 2025

Wochenhit Ossobuco Cremolata mit Safranrisotto und geschmorter Fenchel 22.00

Menu | Menu 2

Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat
Montag Schufeli Tomaten Omelette
Griessuppe mit  Salzkartoffeln mit frischen Krautern
Gemuse Sauerkraut Nusslisalat ,,Mimosa“
Brunoise 19.00 18.00
Dienstag Geschmorter Rindsfleischvogel Randen Quinoa mit
Kirbissuppe Kartoffelpiree gerosteten Riebli
mit Curry glasierte Ruebli und Pfalzer und Schwarzwurzeln

19.00 Kirbiskern Pesto 18.00

Mittwoch Wiener Kalbsrahmgulasch Gemiise Tempura
Petersilien- Quarkspétzli Chili DIP
wurzelcreme- gedlinstete Bohnen 19.00 Basmatireis 18.00
suppe

Zitronen Joghurt Creme 3.50 Zitronen Joghurt Creme 3.50
Donnerstag Indisches Pouletcurry mit Erbsen Saisonaler Gemuseteller
Gerostete Basmati Reis gebratener Tofu
Auberginen- Gurken Raita Gelbe Pepperonisauce
cremesuppe 19.00 18.00
Freitag Gebratenes Felchenfilet Landfrauenwahe mit
Tomatencreme- Dillsauce Gemise und Kartoffeln
suppe Petersilien Kartoffeln Salatbouquet

Lauch a la creme 19.00 18.00
Samstag Alpler Makronen Ricotta Rosmarin Knodel
Hafersuppe mit Rostzwiebeln und Apfelmus mit Spinat
mit Knoblauch 19.00 18.00
Sonntag Schweinsnierstiickbraten Karotten Basilikum Puffer
Federkohlsuppe Cidre Sauce mit Krauterquark

Kartoffelgratin Sisskartoffelpiiree

Mischgemise

Birnenstreusel 26.00 Birnenstreusel 22.00

Sofern auf der Karte nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch.

Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an weiterfiihrenden Informationen konnen Sie
sich an unser miilikafi Team wenden. Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



